
  

 

 

 
 
 

 
       

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
Description du produit 
 
Nous recommandons Selina pour les consommateurs sans limitations médicales. Le sel de cuisine naturel 
peut être utilisé pour des recettes spéciales où le sel pur est préféré. Par example, la conservation des 
aliments, des légumes dans du verre ou des canettes, le décapage des légumes et de la viande, etc. Ce sel 
convient également aux consommateurs hypersensibles à l’iode.  
 

 
Description technique 
 

Produit 

Chlorure de sodium (%) 99,6 Calculé 

Humidité (H²O)  (≤ %) 0,1  SMA 280.15 

Anti-agglomérant E535 uitgedrukt als  

K4FE (CN)  (≤ mg/kg) 

10 SMA 251.01 

Freeflowing agent  E504 – MgCO3 (≤%) 0,4 SMA 908.03 

Sodium – Na (%) 39,1 Calculé 

Substances insolubles (≤ mg/kg) 20 SMA 116.05 

    
Chlorure de sodium pureté 

Chlorure de sodium - NaCl (%) 99,9 SMA 775.02 

 
Granolumétrie 

≤ 0.125 mm   3 % SMA 721.04 

0.125 - 0.600 mm 94 %  

0.600 - 1 mm    3 %  

> 1 mm 0,1 %  

Densité en vrac (kg/m3) 1250 SMA 243.04 

 
Certified QM system: ISO 9001 / 14001 

CAS number: 7647-14-5, EINECS/ELINCS No.: 231-598-3 
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FICHE TECHNIQUE 
 

SELINA SEL CUISINE 
 
Sac en papier  1kg x 12kg 
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Emballage: 

Sac en papier 1kg x 12  
8 couches de 12 boîtes 
Poids net 1.152kg  
Gestapeld op verloren pallet:  120 x 80 cm 
 
Sécurité: 

Vous pouvez recevoir les conditions de sécurité pour l’eau de javel sur demande. 

 

 


